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Tehnologia morăritului 

 

1. Elemente teoretice ale operației de mărunțire 

2. Clasificarea utilajelor de mărunțire 

3. Diagrama tehnologică a unei mori cu capacitatea 6 t/24 ore 

4. Valțul de moară (clasificare, operații, schema de bază, funcționare) 

4.1. Dispunerea reciprocă a cilindrilor de măcinare,  

4.2. Poziţiile reciproce ale riflurilor cilindrilor de măcinare 

4.3, Deservire valțului de moară 

5. Schema unui pasaj tehnologic pentru măcinarea grâului 

6. Sita plană pentru cernerea și curățirea produselor de măciniș 

6.1. Definitia cernerii. Factorii care influenteaza cernerea 

6.2. Sita plană (clasificare, schema generală, părți componente, funcționare) 

6.3. Deservirea sitei plane 

7. Norme de protectia muncii în morile de cereale 

 

 

Tehnologia cărnii 

 

1. Structura morfologică și compoziția cărnii 

2. Conservarea carnii prin frig 

2.1. Considerații generale. Viteza de răcire în cazul refrigerării 

2.2. Durata de răcire 

2.3. Procedee de refrigerare (in curent de aer, cu apă glacială, sub vid) 

3. Tehnologia fabricarii preparatelor din carne din grupa mezelurilor si cârnaților 

3.1. Obținerea semifabricatelor pentru mezeluri (bradt și șrot) 

3.2. Utilaje pentru marunțit  

 Mașini de tocat carne 

Mașini pentru marunțire fină 

3.3.  Pregatirea compoziției 

  Malaxoare 

Masini de umplut 

3.4. Afumarea preparatelor din carne comune 

3.5. Pasteurizarea preparatelor din carne 

4. Tehnologia generală de fabricare a conservelor 

4.1. Sterilizarea conservelor (definiție, factori care influențează sterilizarea) 

4.2. Autoclava verticală (schemă, funcționare, deservire) 

4.3. Calculul tehnologic al autoclavei (calculul presiunii interioare din recipient in timpul 

sterilizării) 

4.4. Sterilizarea recipientelor de sticla de tip Omnia 

5. Analiza punctelor critice de control la fabricarea preparatelor din carne 

 



Tehnologia laptelui si a derivatelor 

 

1. Noţiuni generale. Proprietăţi ale laptelui. Tratamente primare applicate 

2. Răcirea laptelui. Tipuri de răcitoare utilizate în industria laptelui 

2.1. Răcitorul multitubular (schemă, funcționare) 

2.2. Răcitoare cu plăci. Schema circulaţiei lichidelor la răcitorul cu plăci 

3. Tehnologia laptelui de consum. Schemă tehnologică 

4. Separarea prin centrifugare 

4.1. Principiul separării prin centrifugare. Factorul de separare 

4.2. Separatorul centrifugal (schemă, părți componente, functionare) 

4.3. Schema de principiu a standardizării laptelui 

5. Pasteurizarea laptelui 

5.1. Definiția pasteurizarii 

5.2. Schemă de pasteurizare a laptelui cu recuperator de căldură 

6. Norme de protectia muncii în fabricile de procesare a laptelui 
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